
（資料：2204-1）

 カツオエラスチンは血管成分
林兼産業のエラスチンは「カツオの動脈球」が原料

動脈球は魚の血管＝「カツオエラスチン」は血管成分！

大麦乳酸発酵液ギャバ＋カツオエラスチンで
血圧・血管弾力のダブルヘルスクレームでの
商品開発はいかがでしょうか。

 エラスチンの血管機能改善作用
～臨床試験結果より～

FMDの有意な改善 臨床試験において

血管内皮機能の改善

血管弾性の改善

を確認！！
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大麦乳酸発酵液ギャバ＋カツオエラスチンで血圧・血管トータルケア
三和酒類の 林兼産業の

 大麦乳酸発酵液ギャバ
⇒大麦乳酸発酵液ギャバとの併用で
血管機能の改善への相乗・相加効果が期待できる

＋ 血管（血圧・弾力）
トータルケア＝

① 血圧が高めの方※の血圧を下げる

※収縮期血圧：130～139mmHg、拡張期血圧：85～89mmHg

摂取をやめると血圧が再び上昇 ⇒ 継続摂取が重要

② 塩味増強効果あり

官能試験（単盲検試験）
パネラー：12名（社員）

サンプル：かつおだし
かつおだし＋ギャバ

かつおだし 100ml
NaCl 0.8g
ギャバ 3mg

表１. 成分組成

血圧が高めの方向け×減塩の食品開発が可能！

作成日：2022.04.08

（有効摂取量：12.3～120mg/day）

⇒ パネラーの75%がギャバありの方が塩味を強く感じたと回答

少量(0.003％)添加で塩味増強を確認

（有効摂取量：75mg/day）

加齢とともに低下する 維持に役立つ血管のしなやかさ
血管の柔軟性

 受理済ヘルスクレーム

GABAには、血圧が高めの方の血圧を低下させる機能が
あることが報告されています。

カツオ由来エラスチンペプチドには、加齢とともに低下す
る血管のしなやかさ（血管を締め付けた後の血管の拡張
度）維持に役立つ機能が報告されています。

血管ヘルスクレーム組合せ商品の先駆け

既存血圧商品との差別化が可能！
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