
商品名 商品画像 商品名 商品画像 商品画像

外側 白餡練切（柚子風味） 外側 山芋生地 外側 白餡練切

内側 白餡 内側 こし餡 内側 こし餡

― ― ―

外側 白餡練切 外側 白餡練切 外側 白餡練切

内側 白餡練切 内側 白餡練切 内側 白餡練切

― ― ―

外側 白餡練切（ココア味） ― 外側 白餡練切

内側 白餡 内側 白餡（ココア味）

中心 ホイップクリーム ― ―

冬柚香
十二支まんじゅう

（未）
節分和菓子 赤鬼

バレンタインハート

柚子の風味が豊かな練切で白餡を包み柚子の形にしました こし餡の上用まんじゅうに「未」のスタンプとピンクの着色を施した新年を祝う上品な和菓子です “鬼は外～♪”こし餡を包んだ赤色の練切を鬼の顔に仕上げました

サンタのお顔 寿・松竹梅 梅の節

●　2026年度 行事用和菓子（12～2月）　●

１２月 １月 ２月

まごころすいーつご紹介

断面 断面 断面

白餡練切

ココア味の練切と白餡でホイップクリームを包み羊羹でリースを表現したクリスマスを彩る和菓子です 赤色に染めた白餡の練切を縁起の良い鯛の形に仕上げました ココア味の餡をピンク色のハート形の練切で包みハート形の羊羹を飾ったバレンタインデーを愉しむ和菓子です

練切に羊羹のお髭をのせ、可愛らしいサンタのお顔に仕上げました くるっと巻いた紅白の練切に松・竹・梅の羊羹を飾った新年を祝う華やかな和菓子です くるっと巻いた紅白の練切に早春の訪れを告げる梅を羊羹で描きました

クリスマスのリース 鯛の幸


